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MENU WESELNE nr 2 — cena 310 zl / osoba

OBIAD
» Pierwsze danie: rosét drobiowy z makaronem posypany pietruszka,
krem z biatych warzyw posypany prazonymi migdatami,
* Drugie danie: potrawka z kurczaka z ryzem i sosem z rodzynkami.
* Trzecie danie: ziemniaki z wody posypane koperkiem,
frytki,
ziemniaki opiekane,
miesa:
- roladki wieprzowe faszerowane boczkiem i ogérkiem w sosie,
- de volaille z mastem i pietruszka,
- pieczen z piersi indyka z sosem zurawinowym,
- pier$ z kurczaka faszerowana szpinakiem i suszonymi
pomidorami.
Dodatki do drugiego i trzeciego dania:
- surdéwka z kapusty pekinskiej,
- surdéwka z marchewki z jabtkiem,
- satatka wiosenna,
- mix warzyw gotowanych na parze z mastem migdatowym,
- 0gorek kiszony.
» Czwarte danie — deser: chtodnik sliwkowy z lodem i bitg Smietana.

ZIMNE PRZEKASKI

- roladka szpinakowa z tososiem, - satatka gyros,

- $ledz z ogorkiem i cebulka, - satatka z szynkg i ananasem,
- ryba w galarecie, - poétmiski Swiezych warzyw i

- tymbaliki drobiowe, marynat,

- pétmisek mies, - pieczywo biate i ciemne,

- satatka jarzynowa, - masto

DANIA PODAWANE NA CIEPLO W CZASIE UCZTY WESELNEJ
(serwowane indywidualnie wg zamdwien)

- zupa gulaszowa z kluskami,

- barszcz czerwony z pasztecikiem,

- patki w ptatkach z sosem chili,

- schab po kapitansku.

NAPOJE CIEPLE kawa i herbata - bez ograniczen

NAPOJE ZIMNE woda z cytryng - bez ograniczen
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INFORMACJE ORGANIZACYJNE

Istnieje mozliwos¢ zakupienia ciast wlasnego wypieku — cena uzalezniona od
rodzaju ciasta.

WESELE

Od Wtascicieli ,Mikotaja” w prezencie dla Pary Mtodej oraz Rodzicéw z obojga stron
zapewniamy w dniu wesela 2-osobowe pokoje goscinne.

Cena obejmuje Cena nie obejmuje
- wynajem sali bankietowej, - wystroju sali (wg cennika ustug
- obstuge kelnerska i gastronomiczna. dodatkowych),
- orkiestry,

- napojow chtodzacych i alkoholowych,
- ciast i tortu weselnego,
- OWOCOW.

POPRAWINY

Koszt poprawin w dniu nastepnym wynosi 3000 zt / za 6 godzin*.

Cena poprawin obejmuje:
- wynajem sali bankietowej,
- ciepty zurek serwowany na rozpoczecie poprawin,
- obstuge dwdch kucharek i dwoch kelnerek — kazda nastepna osoba obstugi za
dodatkowg optatg 300 zt.

Na poprawinach serwowane sg wszystkie dania pozostate z uczty weselnej.

* Kazda nastepna rozpoczeta dodatkowa godzina ptatna:
- wynajem sali bankietowej — 300 zt,
- obstuga — 300 zt.
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